
Nouvelle Année, nouveau Cap pour le Sofitel Golfe d’Ajaccio avec l’arrivée 
de notre nouveau Capitaine, Stéphane Gerbet à la barre de ce sublime 
bateau.

Riche de belles expériences et de challenges relevés, il est fier de faire 
naviguer ce navire vers son horizon.  

Issu d’une formation hôtelière en BTS Hôtellerie Restauration, Stéphane 
Gerbet débute sa carrière dans des hôtels haut de gamme 
en restauration. Il intègre le groupe Accor comme responsable restauration 
au Sofitel le Faubourg avant d’évoluer au sein 
de la compagnie des Wagons-Lits en tant que directeur des opérations du 
Pullman Orient Express.
Par la suite, il devient directeur de la restauration de l’Ambassador au sein 
du groupe Concorde à Paris puis prend 
la direction des opérations du Concorde Montparnasse. Il revient chez 
Accor en tant que directeur d’exploitation du 
Sofitel Scribe puis évolue vers le Sofitel le Faubourg comme directeur 
d’exploitation.
Il accède à son premier poste de GM au MGallery Le Louis à Versailles et 
assure après la rénovation de l’établissement, 
le rebranding de Pullman en MGallery. Depuis avril 2022, Stéphane Gerbet
avait également pris la direction de l’ibis Versailles Château.

Ses ambitions sont guidées par l’envie de construire, de partager des 
souvenirs avec ses clients et ses équipes, la passion de transmettre, la 
création de rendez-vous d’exceptions, la curiosité de découvrir l’île de 
beauté. 

Enfin, il souhaite tisser des liens forts avec l’âme et la culture corse.
Il aime les challenges et notamment celui de développer tout le potentiel 
de cet hôtel en terre corse!

sofitel.com | all.accor.com



Sofitel célèbre le patrimoine 
culinaire qu’est la gastronomie dans 
chacun de ses hôtels en offrant à ses 
clients le meilleur de la grande 
cuisine française.

Sofitel donne vie à une série
d'expériences culinaires
extraordinaires et surprenantes
autour de la gastronomie française. 
Vous êtes ainsi invité à des Dîners 
spéciaux dirigés par le chef exécutif 
de l'hôtel où vous pourrez déguster 
un menu en 5 plats exclusifs qui joue 
les équilibristes entre les cuissons, 
textures, saveurs, températures... 

Prochaine date à venir. 

« Fais de ta vie un rêve et de ton rêve une 
réalité » Antoine de Saint-Exupéry

ll était une fois parents et enfants qui, le 
temps d’une parenthèse enchantée, 
vivaient ensemble un joli conte de fées... 
Séjournez dans l'une de nos magnifiques 
adresses en France, vos enfants seront 
accueillis comme des petits princes et 
créez-vous des souvenirs uniques.



Nouveau concept de soirées s’adressant aux 
voyageurs cosmopolites, « La Nuit by 
Sofitel » offre une nouvelle expérience du 
soir avec toujours en tête l’exigence et 
l’élégance à la française en trois points : 
culture, design et gastronomie.

La Nuit by Sofitel est avant tout une 
expérience multi-sensorielle alliant 
musique, design et mixologie. Deux temps 
forts rythment la soirée pour une partition 
éclectique : le live d’un artiste en première 
partie et un DJ Set en seconde partie. Entre 
jeux de lumières blanches, design noir 
épuré et bougies à LED jaunes, une 
ambiance tamisée s’installe, parfaite pour 
déguster des cocktails crées pour l’occasion 
et reprenant l’idée des quartiers parisiens 
festifs, de Pigalle aux Champs-Élysées avec 
un cocktail signature « Paris la Nuit ».

Le symbole de l'élégance à la 
française dans l'hôtellerie de luxe à 
travers le monde

Sofitel, ambassadeur de l’art de vivre 
à la française, rend hommage au vin 
et au patrimoine culinaire hexagonal 
à travers ses hôtels du monde entier, 
durant la période des vendanges. Cet 
évènement sera l’occasion pour les 
clients de vivre « The French Way » 
en toute authenticité, grâce à de 
magnifiques animations : 
dégustations, visites guidées de 
vignobles, accords mets-vins…


